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# APERITIFS
Apéritif Maison

Vin de prune, soda
Coupe de prosecco
Apérol Sprtiz

Batida

Batida Ananas
Campari

Campari orange | tonic
Kirr

Ricard

Malibu

Malibu Ananas
Martini blanc | rouge
Picon vin blanc
Pineau des charentes
Pisang orange

Pisang orange sans alcool
Porto blanc | rouge
Bacardi coca

J&B

J&B coca

Gin Tonic

Vodka orange
Vodka red bull

6.00€

6.50€
7.50€
5.50€
6.00€
5.50€
6.00€
4.50€
5.50€
5.50€
6.00€
5.00€
5.50€
4.50€
6.00€
5.00€
4.50€
6.50€
5.50€
6.00€
6.50€
6.50€
7.00€



Amaretto
Bailey’s
Cointreau
Grand Marnier
Cognac

Jack Daniels
Sambuca
Limoncello
Grappa

Rhum Don Papa

Rhum Japonais Ryoma
Japonnais - 7 ans vieilli en fit de chéne

Whisky japonais Akashi
Whisky japonais Nikka from the barrel

Gin Panda

Mediterranean tonic fever tree, litchi, framboise et zeste d’orange

Gin Nikka Coffey

Indian tonic fever tree, Baie de rose

Asian Tonic

Vodka, sirop de fleur de sureau, citron vert et jaune, lamelle de gingembre et tonic
Mai tai

Rhum blanc, rhum brun, curacao, sirop d’orgeat, jus de citron et sucre de canne

Litchi Sunrise
Liqueur de litchi, sirop de grenadine, agrum

Nectar d’Asie
Vodka, nectar de litchi, thé péche, menthe, concombre

6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
7.00€
7.00€
6.00€
6.00€
6.00€
7.50€
8.50€

8.00€
8.50€

12.50€

10.50€

8.00€

8.50€

7.50€

8.00€



Coca | Coca Light | Coca Zero | Fanta orange | Fanta citron | Sprite
Fuze Tea Sparkling | Fuze Tea Péche | Fuze Tea Green
Gini | Gini passion | Schweppes Tonic | Schweppes Agrume | Oasis | Cécémel

Fever Tree Indian Tonic | Fever Tree Mediterranean

Red Bull

Orange | Ace | Abricot | Pomme-Cerise | Péche | Ananas | Tomate

Eau plate ou pétillante 1/4 L
Eau plate ou pétillante 1/2 L
Eau plate ou pétillante 1 L

Perrier | Perrier Citron

Ramune (200 ml) Limonade Japonaise | Ume | Litchi | Maicha | Melon
Thé vert Japonais (pokka - 500 ml)
Thé vert au jasmin (pokka - 500 ml)
Thé vert au melon (pokka - 330 ml)
Thé vert au lychee (pokka - 330 ml)

2.50€
2.50€
2.50€
3.00€

3.50€

2.50€

2.50€
4.00€
6.50€
2.50€

4.00€
3.50€
3.50€
3.00€
3.00€



MANGAJO = 250 ML 3.70€

Jus a base de thé vert

Acai-Berry | Grenade | Yuzu

TAO PURE INFUSION = 330 ML 3.50€
Rooibos Tea | White Tea | Green Tea

ALOE VERA ORGANIC CRUNCH BIO = 335 ML 3.70€

Original |Pomme-framboise | Citron-fleur de sureau | Grenade-myrtille

TENSAI TEA BIO = 330 ML 4.40€

Thé glacé biologique d’exception, subtil mélange de thé infusé et de fruits

Thé noir gingembre | Thé blanc myrtille | Thé matcha menthe poivré | Thé vert citron fleur de sureau
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Saké Shochikubai Classic
V4 pichet (servie tiede)
Saké Sierra Cold | 30 cl

Saké Junmai Ginjo | 30c | - fruité

Blanc : Trebbiano
Rosé : Cerasuolo
Rouge : Montepulciano

Le verre

Le pichet 1/4 L

Le pichet 1/2L

La bouteille | 75 cl

Muscadet
Domaine des Railléres (Loire)

Pinot Blanc
Muller et fils (Alsace)

Rosé d’Anjou
Laurent Vivier (Loire)

Chateau de Tresques
Cétes-du-rhéne

Pinot Noir

Muller et fils (Alsace)

6.00€

14.00€
16.00€

3.00€
5.50€
11.00€
17.00€

19.50€

22.00€

19.00€

20.00€

25.00€






»

z BOISSONS CHAUDES

Expresso 2.00€
Double Expresso 3.50€
Café 2.50€
Décaféiné 2.50€
Cappuccino 2.80€
Café Liégois 2.80€
Lait Russe 3.00€
Cécémel chaud 2.50€
Cécémel chaud Chantilly 2.80€
Irish Coffee au Whisky Japonais 7.00€

# INFUSIONS ET ROOIBOS

VERVEINE 3.00€
Infusion de feuilles de verveine
CAMOMILLE 3.00€
Infusion de fleurs de camonmiille
ROOIBOS DES VAHINES 3.00€

Rooibos aux parfums de vanille et d’‘amande




3.00€

Un mélange doux et fleuri des grands jardins de Darjeeling

3.00€
Thé noir a la bergamote et aux pétales de bleuets

3.00€
Thé noir parfumé & la mandarine et aux oranges

3.00€
Thé vert de Chine aux fleurs de jasmin

3.00€
Thé vert traditionnel parfumé avec des feuilles de menthe

3.00€
Thé vert nature frais et tonique

3.00€

Thé vert gourmand aux parfums de dattes et fruits rouges









= 2 piéces
Boule de riz vinaigré couvert d'une tranche de
poisson ou autres saveurs

Saumon 3.50€
Saumon mi-cuit 3.80€
Saumon fumé, philadelphia 4.00€
Crevette 4.00 €
Thon 3.80€
Thon mi-cuit 4.20€
Anguille 4.50 €
Omelette Tamago # 3.50€
Maquereaux 4.50 €
Magret de canard fumé 4.00 €
Avocat, sésame mix # 3.00€
= 8 piéces
Rouleau de riz enrobé d'une feuille d'algue sechée
Saumon 5.50€
Anguille, sauce, sésame 6.50€
Foie gras, mangue 7.00€
Thon 590€
Thon, sauce épicée 6.00 €
Surimi, sauce 490€
Concombre, philadelphia # 490€
Avocat # 450 €

Pour les personnes qui souhaitent
manger HALLAL, veuillez le préciser
a un de nos collaborateurs.




# URAMAKI

Maki inversé parsemé de graines ou autres saveurs

Saumon, avocat, sésame

Saumon, avocat, concombre, oignons frits, sauce

Saumon, concombre, sauce épicée, paprika
Saumon, concombre, sauce épicée, massago
Poulet pané, salade, sauce, sésame

Poulet pané, concombre, sauce épicée, oignons frits

Foie gras, mangue, oignons frits
Foie gras, confiture de figues, oignons frits

Tempura crevette, salade, sauce épicée, panko, furikake

Surimi, avocat, concombre, oignons frits, sauce
Thon, asperge, sauce, oignons frits

Thon, avocat, sauce, oignons frits

Thon cuit, avocat, sésame

Carotte, concombre, avocat, sésame ¢

»

z SPRING ROLL

Rouleau de riz enrobé d’une feuille de salade

Saumon, avocat, philadelphia

Omelette, menthe, asperge, coriandre, sauce
Thon, avocat, menthe, sauce

Crevette, mangue, avocat, coriandre

Poulet pané, avocat, sauce

6.00€
6.50€
6.50€
6.50€
6.00€
6.50€
8.00€
7.50€
8.50€
6.00€
7.50€
7.50€
7.00 €
5.00€

6.50€
6.00€
7.50 €
7.50 €
7.00 €



»

z LES PLATEAUX
PLATEAU DUO FISH 7.00€

4 uramaki saumon, avocat,
concombre, oignons frits

4 uramaki surimi, avocat,
concombre, oignons frits, sauce

PLATEAU DUO CRISPY 7.50 €
4 uramaki poulet pané, salade,

sauce, sésame
4 uramaki tempura crevette, salade,

sauce épicée, panko, furikake

PLATEAU NIGIRI 12.00 €
2 nigiri saumon

2 nigiri crevette

2 nigiri thon

2 nigiri maquereaux

PLATEAU SAUMON 12.50€
4 nigiri saumon

4 maki saumon

4 uramaki saumon, avocat, sésame

PLATEAU VEGE ’ 12.00 €
4 maki concombre, philadelphia
4 spring roll, omelette, menthe,
asperge, coriandre, sauce
4 uramaki carotte, concombre, avocat




= 12 piéces 15.00 €
2 nigiri thon mi-cuit
2 nigiri saumon mi-cuit
4 uramaki tempura crevette, salade, sauce épicée, panko, furikake
4 spring roll poulet pané, avocat, sauce

= 16 piéces 10.50 €
4 maki saumon
4 maki thon
4 maki concombre, philadelphia,
4 maki surimi, sauce

= 16 piéces 14.00 €
4 surimi avocat, concombre, oignons frits
4 thon asperge, sauce, oignons frits
4 foie gras mangue, oignons frits
4 poulet pané, salade, sauce, sésame

= 16 piéces 12.00€
4 maki surimi, sauce
4 maki thon, sauce épicée
4 uramaki foie gras, confiture de figues, oignons frits
4 uramaki saumon, concombre, sauce épicée, paprika

Pour les personnes qui souhaitent
manger HALLAL, veuillez le préciser
a un de nos collaborateurs.



= 24 piéces
4 nigiri crevette
4 maki thon
4 maki foie gras, mangue
4 uramaki poulet pané, salade, sauce, sésame
4 spring roll saumon, avocat, philadelphia
4 sashimi saumon

= 32 piéces
4 uramaki saumon, concombre, sauce épicée, massago
4 uramaki poulet pané, salade, sauce, sésame
4 spring roll omelette, menthe, asperge, coriandre, sauce
4 spring roll crevette, mangue, avocat, coriandre
4 maki anguille, sauce, sésame
4 maki concombre, philadelphia
2 nigiri maquereaux
2 nigiri thon
2 nigiri magret de canard fumé
2 nigiri saumon fumé, philadelphia, ciboulette

KIDS 1

4 Beignets poulets + 2 yakitori boulette tsukune + 1 bol de riz nature
KIDS 2

4 beignets poulets + 4 nigiri saumon

22.50€

32.50€

10.00€



# ACCOMPAGNEMENTS

Salade de concombres vinaigrée 290€
Salade de choux au sésame 290€
Salade d’algues wakamé 3.50€
Soupe de miso (tofu, algues) 290€
Riz nature 2.50€
Riz sauté 3.50€
Edamamé (haricots japonais salés) 3.50 €
#z CHIRACHI

Saumon, riz vinaigré 13.00 €
Thon, riz vinaigré 15.50 €
Mixte (saumon, thon) riz vinaigré 14.50 €
Supplément avocat ¢ 1.50€
#z SASHIMI

7 tranches de poisson cru finement
découpé accompagné de wasabi,
gingembre, daikon rappé

Thon 9.50 €
Saumon 8.00 €
Dorade 8.50 €
Assortiment Sashimi 21 pieces 22.50 €

(7 Thon, 7 Saumon, 7 Dorade)

A INFO ALLERGENES

Chers clients, vous pouvez demander
a consulter notre cahier des allergénes




z YAKITORI

»

Brochettes

Poulet 2 pieces 490€
Boulette Tsukune (poulet) 2 piéces 490€
Boeuf/fromage 2 picces 5.50€
Scampis 2 pieces 790€
Mixte de Yakitori 8 picces 18.90 €

# LES FRITURES

Nems de légumes 4 picces # 490€
Nems de poulet 4 pieces 6.00 €
Beignets de poulet 6 picces 7.00 €
Tempura de crevettes 6 pieces 10.00 €

% LES NOUILLES SAUTEES

Poulet 9.50 €
Boeuf 10.50 €
Scampis 12.50 €
Végétarien ¢ 8.50€
# GUA BAO

Porc effiloché, concombre, 5.00€

chou rouge, sauce hoisin,
mayo japonnaise

Tempura de crevette, salade, 5.50€
oignons rouge, radis blanc,
sauce mangue




- Bouchées vapeurs

Porc 6 pieces 6.50 €
Poulet 6 pieces 7.00€
Crevettes 6 pieces 7.50€
Pékinoise (porc et légumes) 6 piéces 7.50€
Porc 6 pieces 5.00€
Poulet & légumes 6 pieces 5.50€
Crevettes 6 pieces 8.00€
Légumes 6 pieces 4.50€

Préparation crue

Saumon (jeunes oignons, coriandre, punzu, avocat) 13.00 €
Thon (jeunes oignons, coriandre, punzu, avocat) 14.50 €

Bol de riz vinaigré
POULET 14.00 €

Riz, poulet pané, oignons rouges, nori, courgette, champignon, jeunes oignons, ciboulette

SAUMON MI-CUIT 15.00 €
Riz, saumon, oignons rouges, nori, courgette, champignon, jeunes oignons, ciboulette

TEMPURA CREVETTES 14.00 €
Riz, tempura crevettes, oignons rouges, nori, courgette, champignon, jeunes oignons, ciboulette

VEGETARIEN 11.00 €
Riz, oignons rouges, nori, courgette, champignons, sojq, tofu frit, jeunes oignons, ciboulette



Nouilles japonaises dans un bouillon

OOKI TORI (POULET LAQUE) 13.00 €
Oeuf, soja, choux chinois, coriandre,

jeunes oignons, wakamé, naruto,

bouillon tonkotsu (porc)

CANARD 15.00 €
Oeuf, sojaq, choux chinois, coriandre,

jeunes oignons, wakamé, naruto,

bouillon tonkotsu (porc)

PORC 13.00 €
Oeuf, soja, choux chinois, coriandre,

jeunes oignons, wakamé, sauce kimchi,
naruto, bouillon tonkotsu (porc)

VEGETARIEN # 11.00 €
Oeuf, sojaq, choux chinois, coriandre,

jeunes oignons, wakamé, tofu,

champignon, bouillon shoyu (soja)

SCAMPIS 15.00 €
Oeuf, soja, choux chinois, coriandre,

jeunes oignons, wakamé, naruto,

bouillon paitan (poisson)

A INFO ALLERGENES
Chers clients, vous pouvez demander
a consulter notre cahier des allergénes




# DESSERTS

Composez votre coupe de glace ou sorbet
2.50 €/boule
0.50 €/chantilly

GLACES
Vanille
Chocolat
Sésame noir
Sésame blanc
Thé vert

Coco

SORBETS

Yuzu

Framboise Yuzu
Citron vert gingembre

MOCHI GLACE 2.50€/
Glace recouverte d'une pate de riz piece
Chocolat coco Vanille

Caramel Cheesecake

Matcha Litchi

Coco Pistache

Mangue Chocolat

Fleurs de cerisier Yuzu

Tropical

Moelleux au chocolat, chantilly 590€

Uramaki nutella, banane et praliné 3.90€




— F

-







www.asieatik.com

SUIVEZ-NOUS SUR

00O





